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Chers Adhérents,
Chers Amis des Cuisiniers de France,

A Taube de cette nouvelle année, je souhaite avant
tout vous adresser, en mon nom et au nom de notre
conseil d’administration, mes veeux les plus chaleu-
reux. Que 2026 vous apporte santé, sérénité, réussite
dans vos maisons, et cette bienveillance quotidienne
qui fait la force de notre grande famille culinaire.

Lannée écoulée a été dense, marquée par de nombreux
moments forts, ott chacun a su donner le meilleur de
lui-méme pour faire rayonner notre association et
porter haut nos valeurs. Parmi elles, il en est une qui
demeure notre fil conducteur, notre véritable ADN :
la philanthropie. Léopold Mourier I'avait voulue au
ceeur de notre mutuelle ; nous continuons a en étre
les héritiers fideles, les gardiens exigeants et engagés.

Pour 2026, nous aspirons & une année plus sereine,
sans perdre I'élan qui nous anime. Et déja se des-
sinent de grands rendez-vous :

- le Grand Déjeuner des Disciples d’Antonin Caréme,
qui se tiendra le lundi 13 avril, moment toujours
privilégié pour célébrer nos traditions et notre ex-
cellence ;

- la Journée familiale des Cuisiniers de France avec
la pétanque, qui se tiendra le samedi 20 juin avec
un vrai air de féte ;

- la 7¢ édition du Trophée des Cuisiniers de France,
prévu en novembre, qui mettra en lumiere le talent,
I'audace et l'avenir de jeunes chefs de notre profes-
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sion.

Ces moments d’ampleur seront autant d’occasions
de nous rassembler, de transmettre, d’encourager,
d’honorer. Mais ils ne prendront sens que si nous
avangons ensemble.

C’est d’ailleurs le mot d’ordre que je souhaite ins-
crire au fronton de cette nouvelle année : avancer
ensemble, a I'unisson, avec fidélité au travail engagé,
et en gardant ce « droit chemin » qui nous a toujours
guidés. Un chemin fait de respect, de solidarité, d’exi-
gence et de passion.

Je vous souhaite a tous une trés belle année 2026,
au service de notre métier, de nos valeurs, et de nos
pairs.

Bien amicalement,

Christian Leclou
Président des Cuisiniers de France
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